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MO RESTAURANT

Speisekarte

STARTERS

Spicy Mango Salat

v Natur *5 850€
Ebi*2 5 10,50 €
Barbarie Entenbrust 1, 5 1,50€
Wildkrautersalat

v Natur 5,1 10,90 €
Tofu *5, 6,11 13,90 €
Tempura Chicken #1,3, 5,11 15,90 €
Roast Beef *5, 11 16,90 €
Barbarie Entenbrust #, 5,11 16,90 €
Lachs *4, 5,1 16,50 €
Thunfisch #4, 5,11 16,90 €
v Edamame « 750 €
Gekochte Jungbohnen mit Meersalz

v Spicy Edamame « 9,90 €

Gekochte Jungbohnen, scharf gewurzt

Sommerollen

Salatmix, asiatische Krauter mit Dip nach Wahl: Sweet Chili,
Hoisin Erdnuss oder Fruity Mango

v Tofu+e6 850€
Tempura Garnelen #, 2 9,50 €
Soup de Coco .« 9,50 €
Lachs, Kokosmilch, Champignons, Rosenkohl, Koriander, leicht
scharf
Miso Chiro
Miso Basis, Seetang
Tofu *6 790 €
Lachs 4,6 890 €
Torpedogarnelen ... 890 €

3 Stk. Torpedogarnelen mit Dip nach Wahl: Sweet Chili, Hoisin
Erdnuss oder Fruity Mango

Chicken Gyoza . ¢ 8,50 €
4 Stk. Chicken Gyoza, Soja SolRe

Kushi Stick+. .- 8,90 €

1Stk. Kasestick in Tempura mit Tonkatsu Sauce

v Avocado Wedges - 9,50 €

4 Stk. Tempura Avocado mit Dip nach Wahl: Sweet Chili, Hoisin
Erdnuss oder Fruity Mango

Wakame Salat

Japanischer Algensalat

v Natur *n,12 8,50 €
Lachs #4, 11,12 12,50 €
Thunfisch #4, 1,12 13,50 €
Jakobsmuschel #1112, 14 1550 €

Amalfi

Tempura Nori Sandwich, Avocado, Algen, hausgemachte Sol3e,
Soja SoRe — wird nur vor Ort serviert

Lachs 13 4 14,50 €
Thunfisch #, 3 4 16,50 €
Ebi* 2 3 16,50 €
Shiseki

Tatar, Avocado, Mango, Algen, Sesam und hausgemachte SolRe
Lachs *3 4,6 15,90 €
Thunfisch 3 4,6 16,90 €
NIGIRI

Nigiri Sake +, 6,90 €
2 Stk. Lachs Nigiri

Nigiri Maguro -, 790 €
2 Stk. Thunfisch Nigiri

Nigiri Ebi - 6,50 €
2 Stk. Ebi Nigiri

Nigiri Unagi -, 7,50 €
2 Stk. Aal Nigiri

MAKI

v Maki Avocado 6,90 €
8 Stk. mit Avocado

v Maki Kappa 6,50 €
8 Stk. mit Gurke

Maki Sake -+, 750 €

8 Stk. mit Lachs



Maki Tuna -, 790 €
8 Stk. mit Thunfisch

Maki Ebi Tempura«. . 8,50 €

8 Stk. mit Tempura Garnelen

Maki Salmon Skin -, 6,50 €
8 Stk. mit Lachshaut

Maki Kani +- 6,50 €
8 Stk. mit Surimi

Maki White Tuna -, 750 €
8 Stk. mit Butterfisch

v Maki Rettich 590 €

8 Stk. mit Rettich

Maki Ebi - 750 €
8 Stk. mit Ebi

SUSHI SETS

Maki Mix «. 6 1890 €
1x Maki Sake, 1x Maki Maguro, 1x Maki Kappa

Salmon Love «;. ¢ 23,50 €
Ix Maki Sake, 3 Stk. Sake Nigiri, 3 Stk. Shio Sake

Tuna Love .6 24,50 €

1x Maki Maguro, 3 Stk. Maguro Nigiri, 3 Stk. Cured Maguro

Cali Cali«s. 4. 6.1 19,50 €
1x I.O. California, 1x Maki Kappa, 3 Stk. White Thuna

v Veggi MiX 1790 €
1x 10 Veggi, 1x Maki Kappa, 1x Maki Avocado, Wakame

Love Story =.s.4,6 29,90 €
1x 1.O. Alaska, 1x Sky Roll

MO's Master Set «. .. 3, 4, 6, 11, 14 39,90 €

4 Stk. Lachs Nigiri, 4 Stk. Aburi Sashimi Lachs, Sky Dragon and
Phoenix Roll

Perfect Couple .25 4. 6.11.14 59,90 €

Fur 2 Personen: 1x Freestyler, 1x Big Tempura, 1x Maki, 2 Stk. Nigiri,
4 Stk. Sashimi, Wakame

Joy for One 18,50 €
Tempura Mini, 2x Nigiri, 2x Sashimi

Mini Set 20,50 €
Tempura Mini, 1x Inside-Out

Veggi Max 25,90 €

Freestyler Veggie, Maki Rettich, Maki Avocado

Family Reuni()n *1,2,3, 4, 6,11, 14 119,90 €

Fur 4 Personen: 1x Freestyler, 1x Sky Roll, 1x Big Tempura
Freestyler, 1x Big Tempura Salmon, 1x Inside Out, 1x Maki, 4 Stk.
Nigiri, 8 Stk. Sashimi, Wakame

SUShi Set FreeStYIe *1,2,3, 4, 6,11, 14

Ab 5 Personen: Uberraschungsset von unserem Sushimeister

Preis auf Anfrage

INSIDE OUT ROLLEN (1.0.)

1.O. AlaSka *3,4,6,7 14,90 €
Topping: Tobiko - Inside: Lachs, Avocado, Philadelphia
1.O. California - 1350 €
Topping: Tobiko - Inside: Surimi, Avocado, Philadelphia
1.0. Maguro +, 1590 €

Topping: Tobiko - Inside: Thunfisch, Avocado, Philadelphia

1.0. Unagi «, 16,90 €
Topping: Sesam - Inside: Aal, Kappa, Philadelphia
I1.O. Ebi Tempura «. - 1590 €
Topping: Sesam - Inside: Tempura Garnelen, Avocado,
Philadelphia
1.O. Salmon Skin -, 13,90 €
Topping: Sesam - Inside: Lachshaut, Gurke, Philadelphia
Y U i *6 b

1.O. Veggi 13,90 €

Topping: Sesam - Inside: Avocado, Mango, Gurke, Rettich

1.O. Hotate -, 16,90 €
Topping: Tobiko - Inside: Jakobsmuschel, Philadelphia, Avocado

1.O. Salmon Bam +. ¢ 15,50 €

Topping: Lachstatar - Inside: Avocado, Surimi, Philadelphia

1.O. Thuna Bam +. 16,50 €
Topping: Thunatatar - Inside: Avocado, Surimi, Philadelphia

SPECIAL SUSHI ROLLS

Kingdom Salmon Roll ... ¢ 18,50 €

Topping: Chili Mayo, Chips, Tobiko - Inside: Lachstatar,
Philadelphia, Avocado, Gurke, Mango, Surimi

Kingdom Tuna Roll . ..
Topping: Chili Mayo, Chips, Tobiko - Inside: Thunatatar,

19,50 €
Philadelphia, Avocado, Gurke, Mango, Surimi

Kingdom Veggi Roll +
Topping: Algen - Inside: Avocado, Mango, Gurke, Rettich

1590 €

Sky Dragon and Phoenix Roll > 5. 4.6, 1 19,90 €

Topping: Lachs - Inside: Avocado, Mango, Gurke, Tempura
Garnele, Philadelphia

Sky Dragon Roll ... 1.6, 19,50 €

Topping: Lachstatar, flambiert - Inside: Avocado, Mango, Gurke,
Tempura Garnele, Philadelphia



Sky Phoenix Roll +:.- 5. 4.6 1 19,90 €

Topping: Thunatatar, flambiert - Inside: Avocado, Mango, Gurke,
Tempura Garnele, Philadelphia

Star Roll -, 4,6, 11 19,90 €
Topping: Unagi, Algen - Inside: Lachshaut, Gurke, Mango, Surimi

Softshell Roll «. .. 3,6,7,11 PIONSIOK

Topping: Sesam - Inside: Softshellcrab, Gurke, Mango, Avocado,
Philadelphia

Freestyler «.x.5.4.6.7.1.14 20,90 €
Eine Uberraschung vom Sushichef

Freestyler Veggie «. 15,90 €
Eine Uberraschung vom Sushichef

BIG TEMPURA ROLLS

Big Tempura Salmon «.; . 7 18,90 €
Tempura Rolle mit Lachs, Avocado, Philadelphia

Big Tempura Thuna . ; .7 18,90 €
Tempura Rolle mit Thunfisch, Avocado, Philadelphia

Big Tempura Veggie . ;. 6. u 16,50 €
Tempura Rolle mit Avocado, Gurke, Rettich, Mango

Big Tempura Ebi Crunch «...5 6.1 19,50 €
Tempura Rolle mit Avocado, Philadelphia, Tempura Ebi

Big Tempura Kimono «:...;.¢.u 20,90 €

Tempura Rolle mit Philadelphia, Surimi, Algen, Lachstatar

Big Tempura Hotate «.-.5.6.11. 14 20,90 €

Tempura Rolle mit Jakobsmuschel, Avocado und Philadelphia

Big Tempura Chicken 18,50 €

Tempura Rolle mit feinem Huhn, zarter Avocado und Philadelphia

Big Tempura Freestyle «:.-. 5. 4.6 14 2150 €
Eine Uberraschung vom Sushichef

Tempura Mini

Lachs #1,3 4 1290 €
Thunfisch #, 3, 4 13,90 €
Ebi Tempura #1,2, 3,6, 1 14,90 €
SASHIMI

Shio Sake 19,90 €
6 Stk. Lachs Sashimi

Cured Maguro +, 20,90 €
6 Stk. Thunfisch Sashimi

White Tuna - 18,90 €

6 Stk. Butterfisch Sashimi

Duo Set 19,90 €
1/2 Lachs, 1/2 Thuna
All in One «, 29,50 €

Von allem das Beste

HOT WOK DISHES

Pho

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe auf Basis
einer kraftigen Rinderbruhe mit asiatischen Krautern

Tofu *6,7,1 15,90 €
Roast Beef 1790 €
MO's Special Curry

Cremige Currysauce, Saisongemuse, Ananas, serviert mit Reis
und frischem Salat

Tofu *6,7,1 15,90 €
Tempura Chicken #1,3,7,1 17,90 €
Roast Beef 7,11 18,90 €
Barbarie Entenbrust +7, 11 1990 €
Lachs 4,71 19,50 €
Thunfisch 4, 7,1 19,90 €
Softshell Crab *2, 7,1 2090 €
Tempura Garnelen #1,2,7,11 19,90 €

Hot Pepper Basil

Heifd im Wok geschwenktes Saisongemuse mit hausgemachter
SolRe, serviert mit Reis und frischem Salat

v Tofu e 1590 €
Tempura Chicken #, 3,11 17,90 €
Roast Beef 1 18,50 €
Barbarie Entenbrust 1 19,90 €
Lachs 4,1 1990 €
Thunfisch #4, 11 1990 €
Jakobsmuschel 11,14 PARCIORS)
Bun
Reisnudeln mit Wildkrautersalat und hausgemachter Vinaigrette

v Tofu 15,90 €
Tempura Chicken #1,3 4,51 17,90 €
Beef #4, 5,1 18,90 €
Barbarie Entenbrust 4, 5,1 1990 €
Lachs #4, 5,11 19,50 €
Tuna*4,5,1 19,90 €



MO's Udon Curry

Udon Nudeln in cremiger Currysauce mit Saisongemuse

Tofu e, 7,1 1590 €
Tempura Chicken #1, 3,71 17,90 €
Beef *7,1 1890 €
Barbarie Entenbrust «7,11 19,90 €
Lachs #4,7,1 1950 €
Tuna 4,71 19,90 €
Paradise Chicken ;... 18,90 €

Zarte Hahnchenbrust geschwenkt in Saisongemuse und
hausgemachter SolRe, serviert mit Reis und Salat

Japan in the Duck ;... 6.n 19,90 €

Barbarie Entenbrust geschwenkt in Saisongemise und
hausgemachter SolRe, serviert mit Reis und Salat

Beef Ginger «:.;.o. 1

Roast Beef geschwenkt in Saisongemuse und hausgemachter

19,50 €

SolRe, serviert mit Reis und Salat

Udon Nudeln

Udon Nudeln geschwenkt in Saisongemuse und hausgemachter
SoRe

v Tofu+e 1390 €
Tempura Chicken #, 3,11 1590 €
Roast Beef 1 16,50 €
Barbarie Entenbrust 1 18,50 €
Lachs 4,11 1790 €
Thunfisch 4,1 18,50 €
Tempura Garnelen #1, 2,11 18,50 €

Coconut Island 29,90 €

Jakobsmuschel geschwenkt in Saisongemuse, Ebi, Lachs,
Kokoscurry, Cherrytomaten und Softshellcrab

Pasta Padthai

Reisbandnudeln in cremiger griner Currysof3e mit
Saisongemuse

Tofu *6,7 14,90 €
Tempura Chicken #1,3 7,11 16,50 €
Roast Beef #7,11 16,90 €
Barbarie Entenbrust 7,11 18,90 €
Lachs #, 7.1 18,90 €
Thunfisch #4, 7,1 19,50 €
Tempura Garnelen #,2,7,1 18,90 €
DESSERT

Mochies 10,50 €

Feine Eiscreme in zartem Reisteigmantel mit frischen Frichten
und hausgemachter Sauce

Banana Spring Rolls 750 €

4 Rollen frisch frittierte Banane im Reisteigmantel



BAR & GETRANKE

Getrankekarte

APERITIFS

Summer Berry
Wild Lillet
Hanoi by Night
Hugo

Pink Sensation

COCKTAILS

Gin Tonic x Hendricks

Gin Tonic x Gordon Gin

Gin Tonic x Roku Gin

Spezial Mai Tai

MO's Dream

Bloody Geisha Soju, Vodka, Rotwein, Tomatensaft
Samurai Soju, Vodka, Soda

Sakura Rotwein, Soju, Gingerbeer

Tokyo Sauer Eiweil3, Gin, Kokossirup

New York Sauer Eiweil3, Rum, Rotwein

Mei Hua WeiBer Rum, Pflaumenhonig
Monkey King Soju, Roku Gin, Pflaumenhonig

Hokkaido Tonic Gin, Kondensmilch, Matcha

HOMEMADE LEMONADE

Basil Leaf

Red Coconut

Matcha Tonic

Spicy Raspberry ingwerhonig, Wildberry Russian
Drachenfrucht Soda

Apfelstrudel-Soda Apfe, kKaramelisirup
Freestyle Sweet

Freestyle Sauer

Mango Smoothie

750 €
750 €
YASIOR
750 €
750 €

790 €
6,90 €
890 €
850 €
9,90 €
950€
950€
990 €
10,90 €
10,50 €
950€
1050 €
1090 €

450 €
450 €
550 €
550 €
550 €
550€
550€
550€
550 €

SOFTGETRANKE

Fritz Kola

Fritz Kola zuckerfrei

Fritz Mischmasch

Fritz Melone

Fritz Rhabarber
Gerolsteiner Sprudel 025/
Gerolsteiner Still 0251
Gerolsteiner Sprudel 05/
Gerolsteiner Still 051

OJ Gingerbeer

Fever Tree Tonic Water

Apfel naturtrib, Orange, Mango, Lychee oder
Maracuja 0.2/

Apfel naturtrtb, Orange, Mango, Lychee oder
Maracuja 03/

Ingwer-Minze-Tee

GruUner Tee

WEIN

Grauburgunder 07/
Grauburgunder Flasche
Fleurs de Prairie Rosé 07/
Rosé Fiasche

Doppio Passo Primitivo Rotwein, O/

BIER

Kirin 033/

Ratsherrn Pils 0.33/

Erdinger Weil3bier 05/

Erdinger Weil3bier alkoholfrei 0,5/
Krombacher Radler 033/

Krombacher Pils alkoholfrei 033/

350€
350€
350€
350€
350€
280€
280€
490€
490€
350€
350€
3.00€

350€

400 €
350€

350€
21,00 €
400 €

2200€

350€

380€
350€
450€
450€
320€
320€



PFLICHTANGABEN

Allergene

Die Zahlen hinter den Gerichten verweisen auf die folgenden kennzeichnungspflichtigen Allergene. v

steht fur vegan. Sprecht uns bei Unvertraglichkeiten gerne direkt an.

1. Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene
Erzeugnisse

2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3. Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

4. Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auRer
Fischgelatine)

5. Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

7. Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive
Laktose)

8. Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
12. Schwefeldioxid und Sulfite

13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und
daraus gewonnene Erzeugnisse

WO

Eppendorfer Marktplatz 12 - 20251 Hamburg
+49 170 2171694 - mo-restaurant.de

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Anderungen vorbehalten.



